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rRieD WADENTHAL RIESLING 2019

Sorte/Variety:
Region:

100% Riesling
Wagram

Range: Ried Wadenthal. Das Wadenthal ist unsere Lieblingslage. Hier halten nicht
nur wir uns gerne auf, sondern hier tummeln sich auch eine ganze Menge Schmetter-
linge, Bienen und andere Lebewesen. Ein geschiitztes Umfeld, feine Schotter- und
tiefgrindige Lossbéden, sowie besonders hohe Biodiversitit prigen diese Riede.
Wadenthal-Weine sind voll Strahlkraft. So wie der Ort, an dem sie wachsen.
Wadenthal is our favourite site, not only for tasting reasons but also to enjoy the
magnificent view over our Wagram wine region. We are happy to share our love with
all the bees and butterflies living there. This is biodiversity! The vines grow in a very
unique microclimate on deep Loess soils with some gravel on top. Wadenthal wines
are complex delights, truly an expression of their home.

Beschreibung/Description: Marille und Zitronenmelisse geben den Ton an. Feine,
wiirzige Noten erinnern an Schieferstein. Frische Struktur, von Grapefruit getragen,
und ein voller Kérper sorgen fiir Spannung bis zum Schluss. Very fine structure with

apricot and melissa as main primary aromas. The flinty-stony impression on the
palate with its full body is followed by a straight forward grapefruit ending.

Boden/Soil: Loss, Schotter / Loss, gravel

Reben/Vines: 31 Jahre/years

Weingarten/Vineyard: Bio seit 1992/organic since 1992

Ernte/Harvest: Hand, 24. September 2019 /hand, September 24, 2019

Girung/Fermentation:

Stahltank/Stainless Steel

Reifung/Maturation: 10 Monate Feinhefe, Stahltank + Battonage
10 months fine lees, Stainsless Steel + Battonage
Abgefiillt/Bottling: Filtriert, November 2020/ filtered, November 2020
Alkohol/Alcohol: 13,5 % Alc.
Restzucker/Res.Sugar: 1 g/1
Sdure/Acidity: 7,7 g/1
Drinking Temperature: 8-10 °C
Potential: 2021-2036
Flasche/Bottle: 0,75 1 Leichtglasflasche, Burgunder/Light Glass Burgundy
Verschluss/Closure: Kork, OrganiQork/cork, OrganiQork
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