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ROTER VELTLINER NEUDEGG 2021

Sorte/Variety: 100 % Roter Veltliner
Herkunft / Origin: Wagram, Neudegg

Range: Unsere Heimat Neudegg ist ein kleiner Ort an der nérdlichsten Spitze der
Region Wagram. Die Weingirten wachsen in unmittelbarer Umgebung auf
tiefgriindigem Lossboden und auf einer Seehohe von etwa 320 m. Die Trauben
reifen in ruhigem Klima, sie werden von Hand geerntet und im Keller geben wir
thnen besonders viel Zeit. Unsere Ortsweine sind elegant und voller Geschichten.
Our small hometown Neudegg is not only the northernmost village in the Wagram wine region but it
15 also located among those at higher altitudes. The handpicked and carefully selected grapes grow on
deep L oess soils, approximately 320 m above sea level. Together with a particularly tranquil climate
and very little intervention in the cellar, Nendegg wines are charming, elegant and have a lot of
stories to tell.

Beschreibung/Description:

Der Rote Veltliner vereint Sortentypizitit und Herkunft auf gekonnte Weise.
Exotisch-nussig im Aromenspektrum, cremig und spannungsgeladen in der Textur.
So lieben wir thn, unseren Roten Veltliner.Roter 1eltliner Neudegg perfectly combines
varietal typicity with expression of origin. Exotic and nutty aromas are prevalent, a creamy texture
and the lasting structure mafke this wine one of our favourites.

Boden/Soil: Loss
Reben/Vines: 6-51 Jahre/years
Weingarten/Vineyard: Bio seit 1992
Ernte/Harvest: Hand, Oktober 2021 /hand, October 2021
Verarbeitung/Proccessing: Ganztraubenpressung / whole bunch pressing
Girung/Fermentation: Stahltank mit 2% Beeren/steinless steel with 2% berries
Reifung/Maturation: 5 Monate Feinhefe, Stahltank

5 month fine lees, stainless steel
Abgefiillt/Bottling: filtriert, April2022/filtered April 2022
Alkohol/Alcohol: 12,5% Alc.
Restzucker/Res.Sugar: 3,2g/1 Sdaure/Acidity  5,8¢g/1
Drinking Temperature: 8-10°C Potential: 2022-2028
Flasche/Bottle: Leichtglas Burgunder/Light Glass Burgundy
Verschluss/Closure: Syncor Wood-Twister
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