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EISWEIN Gruner Veltliner 2018

Sorte/Variety: 100 % Griner Veltliner

Region: Wagram

Range: Sweet. Eiswein hat in unserer Gemeinde eine lange Tradition. Am né6rdlichs-
ten Ort des Wagrams profitieren die Winzer nicht nur von der leicht erhéhten Lage
sondern auch von den kiithlen Wettereinfliissen aus dem Norden. So hat sich GroB3-
riedenthal und mit ihm unser kleiner Heimatort Neudegg schon friih als ,,Eiswein-
mekka® einen Namen gemacht. Und jetzt ist das immer noch so.

Ice wine has a long tradition in our wine region. Situatied in the very Northern part
of the area, winemakers not only profit from a slightly higher altitude but also from
cooler weather influences of the North. GrofBriedenthal - and within our small
home town Neudegg - have long been known as the ,,Ice Wine Mekka“ of the
region. And we do our part to continue this legacy.

Beschreibung/Description: Intensive Nase. Frisch und exotisch gleichermal3en -
von Apfel, bis Banana Gum und getrockneter Ananas. Viskos am Gaumen, ein rich-
tiger Honiglecken. Saurer Apfel erweckt Kindheitserinnerungen, das andauernde
Wettrennen zwischen Siile und Sdure bleibt bis zum Schluss spannend. Intense
nose, both , fresh and exotic. Apples, banana gum an dried pineapple. Luscious -
honey mixed with sour apples. A fine competition between acidity and sweetness
that seams to find no end.

Boden/Soil: Loss
Reben/Vines: 33 Jahte/years
Weingarten/Vineyard: Bio seit 1992/organic since 1992
Ernte/Harvest: Hand, 21. Janner 2019 /hand, January 21, 2019
Girung/Fermentation: Stahlstank/stainless steel
Reifung/Maturation: 2 Monate Feinhefe im Stahltank

2 Months fine lees stainless steel
Abgefullt/Bottling: Filtriert, September 2019/filtered, September 2019
Alkohol /Alcohol: 10,0 % Alc.
Restzucker/Res.Sugar: 233,8 g/1 Sdure/Acidity: 6,8 g/1
Drinking Temperature: 9-11 °C Potential: 2018-2050
Flasche/Bottle: 0,375 1 Leichtglasflasche, Bordeaux/Light Glass Bordeaux
Vetschluss/Closure: Schraubverschluss Stelvin/Screw Cap, Stelvin
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